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LES OBJECTIFS DE FORMATION

Le titulaire d’un Certificat de Spécialisation
Cuisinier en Desserts de Restaurant doit étre
capable de créer et de réaliser des desserts a
I’assiette proposés a la clientele d’un restaurant.
Il maitrise les techniques de base de la cuisine et
de la patisserie.

I1 est formé a I’utilisation des produits frais de
saison, du chocolat, des pains.

LA FORMATION EN ENTREPRISE

Périodes de Formation en Milieu Professionnel
(PFMP) de 12 semaines sur I’année de formation.

FORMATION AU LYCEE

Pratique professionnelle et technologie des
produits, des méthodes de travail et des
équipements, sciences appliquées, les bases de la
gestion d’entreprise et arts appliqués.

RECRUTEMENT (sur dossier)

Apres une classe de :

v" CAP cuisine.

v" BAC PRO cuisine.

v BP Arts de la cuisine.
v

BTS H-R Option B Management des unités de
Production culinaires

LES ATELIERS

v Laboratoires de patisserie et de boulangerie.

v' Réalisations servies au restaurant
d’application « Les Cimes ».

v’ Salles de cours équipées de vidéoprojecteurs
v Vente des productions des éléves a la

LES POURSUITES D’ETUDES
v Autres Certificats de Spécialisation.

v BTS Management en hotellerie-restauration
Option B Management d'unité de production
culinaire



